
Kerst-en eindejaarsfolder



SPECIALITEIT
Kalkoen Farce Van Het Huis ( D’Hauwe)
kalkoen gehakt – pistache – verse truffel 

vanaf 6p - 8p - 10p - 12p
26.90 / kilo

Kalkoen Roulade Farce Van Het Huis (D’Hauwe) 

vanaf 4p
29.50 / kilo

Kwartel Farce van het huis (D’Hauwe) 

Farce van het huis - 12.90 / stuk
Farce met kalfszwezerik - 13.90 / stuk

Hertengoulash 38.50
“grand veneur” (prijs per kilo)

Stoofpotje van haas 35.50
zilverui - spek - champignons (prijs per kilo)

Stoofpotje van everzwijn 34.50
spruiten - zoet ui - Tierentyn mosterd (prijs per kilo)

Vol au vent 22.00
(prijs per kilo) 

EXTRA’S
Appel met veenbessen  (1st) 3.00
(prijs per stuk)

Boschampignons opgekuist 8.50 
100 gram

Pastinaak creme  10.00
geroosterde zaden (2pers)

Aardappel kroket  0.40
per 5 stuks  (prijs per stuk)

Verse wintertruffel  prijs op aanvraag

sauzen & 
bouillon

Prijs per pot

Voorgerecht wild

Vol au vent kroket (1st) 4.00
65 gram

Wild kroket ree (1st) 6.00 
65 gram

kroket dip (per 2 personen) 2.00
Passend bij de kroketten

Terrine van ganzenlever 9.50
1 snede - 50 gram

Canneloni van hert (2 st) 16.00
Rucola – parmezaan  - foie gras
noten dressing 

Kreeftensoep (1L) 16.00
Kreeftvlees – krokant – groene kruiden

- Fazant
 
Filet - prijs per kilo 42.80
Haan - per stuk dagprijs
Hen - per stuk dagprijs

- hert
 
Hertenkalf filet - prijs per kilo 62.00
Herten ragout - prijs per kilo 34.50

- Everzwijn
 
Everzwijn filet  - prijs per kilo 38.00
Everzwijn ragout  - prijs per kilo 32.50

- ree
 
Ree filet op aanvraag

- HAAS
 
Geheel - per stuk 22.00
Filet - prijs per kilo 48.00
Rug - per stuk 36.00

Wij maken van hert, ree en everzwijn braadstuk-
ken op aanvraag

Wild pasteien
Prijs per kilo

REE 36.50

Fazant  34.50 

Haas 35.50

patrijs 34.50

eend met porto 43.90

Wild jus (hert, ree) 12.50

Fine de champagne 12.50 
(fazant, kalkoen)

Haas poivrade 12.50

Wild fond 5.00

confit 5.00
keuze uit: ui, ui en sinaas, ui en mango
ui en peperkoek, ui en vijgen, ui en framboos

Veenbessen (‘D Hauwe)  7.00 
Compote

Veenbessen 14.00
(prijs per kilo)

Confit & veenbes
Prijs per kilo

Raclette

FONDUE KAASdessert

Met pannetjes

Hier 4 soorten kaas in sneetjes gesneden
1. De raclette bagnes du Valais (hierboven)

2. Vacherin Fribourgeois
3. Oostenrijkse met alpenkruiden

4. Oostenrijkse met peper

De Vacherin Fribourgeois AOP Rustic frisé is 
een overheerlijke

specialiteit met een zachte kern. 
Dankzij de unieke rijping krijgt hij een mooi 
evenwicht tussen licht zuur, vol en crèmig, 

met de typische smaak van een kwalitatieve 
Vacherin Fribourgeois.

250 gram per persoon
12.50

MET VERSCHILLENDE VLEESWAREN
15.00

Schrapen op z’n zwitsers

De enige echte zwitserse raclette: 
Raclette du Valais

De kaasboeren uit de dorpjes in Wallis 
produceren de Raclette du Valais AOP op 
basis van 100 % natuurlijke rauwe melk 

volgens de zuiverste traditie uit dat kanton 
en een artisanaal recept. 

Dankzij de rijke diversiteit van de flora in de 
bergen van Wallis bevat elk wiel op het einde 

van het proces een uniek aromapallet. 

Raclette du Valais AOP proeven wordt zo een 
wel heel bijzondere ervaring.

250 gram per persoon
12.50

MET VERSCHILLENDE VLEESWAREN
15.00

5 soorten kaas 

als dessert
+ garnituur

Alles verzameld in een box 

125 gram per persoon
11.00

fondue-mix

op z’n zwitsers, met 3 soorten kaas
zwitserse appenzeller, zwitserse gruyere, 

zwitserse vacherin
fribourgeois

150 gram per persoon
7.50

Bestellen en afhalen:
Bestellen kan telefonisch op 09/228 28 66 of 0470 70 70 23 

of via mail op Bestel@oliviermaurus.be

Maurus by D’Hauwe

Antwerpsesteenweg 384
9040 Sint-Amandsberg

09/228 28 66

bestel@oliviermaurus.be
www.oliviermaurus.be


